Leclerc Briant

AVIZE GRAND CRU

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Champagne
Zona produttiva Champagne, Cote des Blancs, nel Grand Cru di Avize.

Vitigno 100% Chardonnay

Vinificazione Vinificazione e affinamento in legno di 9 mesi.

Dosaggio 2,6 gr/l, Extra Brut

Affinamento sui lieviti 42 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore paglierino brillante con riflessi dorati.

Profumo Al naso & nitido e raffinato, con note di agrumi, fiori bianchi e gesso,
accompagnate da leggere sfumature di crosta di pane

Sapore Teso e molto preciso, con acidita vibrante e struttura elegante; finale

lungo, sapido e marcatamente minerale.

Abbinamenti Perfetto con crudi di mare, carpacci di pesce e piatti eleganti a Fo I P
LECLERC

base di pesce.
BRIANT
Temperatura di servizio 10-12° WL
Avize
Blanc de Blancs

EXTRA BRUT
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